A
VILLE DE /A
PINCOURT

Carotte, oignon, céleri, poirean

(environ 30g de chaque, ciselé)

- 60 g de Geurre

- 1 litre 6ouillon de volaille

- 5009 de tomates Gien mures
(ou une canne de 500m0)

- 1 poivron rouge

- 100g concentré de tomate

- 50g de rviz (déja cuit si possiGle)

- 2 gousgses d'ail, Sel, Poivre, Tabasc

- Pincée de paprika, pincée de curry,

- HerGes fraiches de votre goit

150 m0 de creme

Préparation

- Faiteg fondre le Geurre dans un chaudron et faites revenir
toug leg Cigumes, a C'exception des tomates.

- Verger Le Gouillon, ajouter Ces tomates et La pate tomate,
Caigger mijoter une dizaine de minutes

- Ajouter Ce riz, 0'ail et leg assaisonnements
- Laigger mijoter une vingtaine de minutes en mélangeant requt’mement
- liguétier au mélangeur, puis passer au tamis
- Ajouter La créeme, ajouter Ceg herbes, rectifier C'assaisonnement
et gervir avec deg croutons ou un 6on pain frais



